
Producent
Terreno

Klassificering/ursprung
Toscana / Italien

Druvsort
Sangiovese

Alkoholhalt
42 %

Vitikultur
Fälten ligger i syd/sydvästsluttning på 350 meters höjd i 
Grevedalen. Jorden är stenig, skifferhaltig Galestro och 
odlingarna ligger mestadels på terrasser.

Vinifikation
I direkt anslutning till att pressresterna separerats 
från vinet sker destillationen. Då bibehålls de primära 
smakämnena och Sangiovese-druvans typiska karaktär. 
Grappan lagras i 5 månader på ståltank.

Vinet
Vit druvtypisk grappa med florala toner. Doft av korinter 
och russin samt ett eldigt avslut.

Om producenten
Sedan 1988 har Terreno ägts av den svenska familjen 
Ruhne. De har med stor passion rustat upp gården och 
vinproduktionen till absolut toppklass. Idag producerar 
Terreno ekologiska prisbelönta viner och olivolja baserat 

Terreno Grappa

på lokal tradition och modernt kunnande. Här odlas 11 olika druvsorter på 23 hektar, 
till största delen Sangiovese, Cabernet Sauvignon, Merlot, Petit Verdot och Trebbiano. 
Den största produktionen är traditionella Chianti Classico-viner men även småskalig 
produktion av modernare vinstilar lämnar gården, återigen ett uttryck för tradition 
och utveckling.

Mattips
När man har ätit allt och lite till passar denna dryck utmärkt som avslutning!


